
 

Tél: 061/22 31 22  Fax: 061/28 71 98  

Ouvert du mardi au samedi de 8h30 à 18h30. 
Ouvert le dimanche de 9h00 à 12h00. 
Fermé le lundi. 
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Tarif buffet froid     08/01/2008 

         

 
         

         

 Formule 1 : 8,60 €/pers.    Formule 2 : 13,00 €/pers.  
         

   1 tomate aux crevettes grises ou au crabe     Formule 1 +  
   1 pêche au thon     saumon en Belle-Vue  
   boudin blanc ou noir     tarte gaumaise  
   ½ cuisse de poulet rôtie     saumon fumé maison  
   1 tranche de pâté      
   1 tranche de rôti de porc   A partir de 100 personnes : Formule 2 + crudités 
   1 tranche de rosbif    Nbre de pers. (de/à) Prix/pers.  
   1 tranche de jambon cuit aux asperges    100 125 16,30 €  
   1 tranche de jambon fumé    125 150 15,80 €  
   saucisson gaumais ou au poivre    150 200 15,40 €  
      200 et + 15,00 €  
.        

Les prix repris sur ce tarif, sont les prix enlevés à la boucherie. La livraison et le service des buffets peuvent être 
organisés moyennant payement de suppléments pour les différents frais engendrés, ils seront convenus lors de la 
prise de réservation.  
   



Buffet de Crudités :  Salade de pâtes (jambon - tomate)  A partir 30 pers. 3,80 €/pers. 
 Salade de riz (curry - ananas)    
 Taboulé (aux raisins de Corinthe)    
 Carottes râpées, céleris râpés, concombre    
 Salade mixte    
 Salade de tomates vinaigrette    
 Salade de pommes de terre    
 Brocolis vapeur    

 

 Vinaigrette, mayonnaise, tartare, ketchup, cocktail    
   
      
      

UFournitures diverses moyennant supplément :U 

   
  Fourniture de pain / baguettes :   
  Kit Couverts de service 25,00 €  
  Fourniture de spécialités ardennaises pour l'apéritif à grillées : (thuringer, boudins, mini pilons, 

saucisses, saucisses au fromage d'Orval…) 
 

1,00 à 4,00 €/pers. 
 

  Fourniture de zakouskis 0,60 €/pièce  
  Main d’œuvre pour dresser le buffet  15,00 €/heure  
  Personnel pour le service   
  Les déplacements aller retour pour la livraison du buffet : 0,50 €/km  
    

    

Divers : Possibilité de location de couverts (fourchettes, couteaux),  
assiettes grand format 31 cm pouvant être chauffées au four. 

Restitués propres 
Restitués sales 

0,65 €/pers. 
1,50 €/pers. 

   
   
   

Nous pouvons étudier toutes autres propositions de buffets sur simple demande et suivant vos souhaits. 
   
   

Tous nos produits sont fabriqués manuellement à base de produits frais de première qualité dans notre atelier suivant des recettes 
artisanales et sont garantis sans phosphate, sans colorants et sans conservateurs. 
 
 


